
VEGGIE-BURGER, DIE SICH (ME)LOHNEN

INGRÉDIENTS INSTRUCTIONS

pièces pains burger aux multicéréales

pièces galettes végétariennes (Sensational
Burger de Garden Gourmet)

tranches d’emmental

g oignon rouge

g Rote Beete oder Ringelbete

pièce petite pastèque

g de salade Lollo Bionda

g de salade Lollo Bionda

pincée Un peu de sel de table

g Sauce THOMY Vegan Burger

Étape 1 Patties nach Packungsanleitung braten. Burgerbrötchen
aufschneiden.

Étape 2 Wassermelone in kleine Scheiben schneiden und die Schale
entfernen.

Étape 3 Die untere Hälfte der Brötchen mit THOMY Vegan Burger Sauce
bestreichen. Melonenscheiben mit Salz und Pfeffer würzen.

Étape 4 Je ein Patty, Käse, Melonenscheiben, Zwiebeln, Salat und
Sprossen auf die untere Brötchenhälfte stapeln, anschliessend
Brötchendeckel obendrauf setzen.
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