LYONER SALAT

ZUTATEN

Eier

g Schweinefleisch, gepokelt, Speck,
unvorbereitet

g Croutons, gewurzt
1/2 1/2 KI TL Pfeffer
ml THOMY French gekihlte Salatsauce

g Rampon

®

ANWEISUNG

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schritt 4

Den Speck in dicke Stiicke schneiden und in einer Pfanne
goldbraun braten, auf Kiichenpapier abtropfen lassen.

Die weichgekochten Eier vorbereiten, indem sie 6-7 Minuten in
kochendes Wasser gegeben werden. Abgielien und sofort kaltes
Wasser hinzufugen, um den Kochvorgang zu stoppen. Die Eier
vorsichtig schalen und bis zum Servieren beiseite stellen.

Den Feldsalat in eine grosse Schussel geben, die Speckstiicke
darliber streuen. Mit Thomy French Dressing betraufeln und gut
mischen.
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