FEURIGE HOT SRIRACHA & MAYO DOGS MIT BELL WURSTCHEN
UND ASIATISCHEM COLESLAW

ZUTATEN

Brotchen, Hamburger oder Hotdog, glatt
Fastfood, Hotdog, einfach

g Thomy Streetfood-Sauce Sriracha
g Kohl, Wirsing, roh

bunte Karotten

rote Zwiebeln

rote Peperoni

El. Essig, destilliert

Kl zweierlei Sesam

Kl Honig

El. Limettensaft, roh

El. Samen, Sesamsamen, ganz, gerostet und
gerostet

ANWEISUNG

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schritt 4

Schritt 5

Schritt 6

Schritt 7

Schritt 8

1. Fir den Coleslaw Weisskohl, Karotte, Frihlingszwiebeln und
Chili in eine Schussel geben.

2. Reisessig, Sesamol, Honig, Limettensaft, Salz und Pfeffer
verrihren und tUber das Gemuse geben. Gut vermengen und
10-15 Minuten ziehen lassen.

3. Bell Wiirstchen in der Pfanne oder auf dem Grill rundherum
braten, bis sie goldbraun sind.

4. Hot-Dog-Brotchen kurz aufbacken oder toasten.

5. Jedes Brotchen mit 1-2 EL THOMY Hot Sriracha & Mayo
bestreichen.

6. Wurstchen in die Brotchen legen, mit asiatischem Coleslaw
toppen.

7. Den Coleslaw wellenformig mit THOMY Hot Sriracha & Mayo
garnieren, mit gerosteten Sesamsamen bestreuen und mit
frischem Koriander dekorieren.

8. Sofort servieren und mit den Besten geniessen!



kleiner Bund Koriander

Prise TL Salz

Prise TL Pfeffer
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