SPARGEL-PASTA-PFANNE MIT LIMETTEN-CHILI-HOLLANDAISE

ZUTATEN

g Gruner Spargel

g Schalotten

rote Chilischote

g Butter

g Wasser

Packung THOMY Hollandaise Sauce
g Bandnudeln a.d. Kuhlregal
Limette(n), unbehandelt

1/2 1/2 TL Salz

1/2 1/2 TL Pfeffer

ANWEISUNG

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Spargel waschen, evtl. das untere Drittel schalen und schragin
dinne Scheiben schneiden. Schalotten schalen und in Wiirfel
schneiden. Chilischote waschen, Kerne und weiRe Innenhaute
entfernen und in kleine Wiirfel schneiden.

Butter heiR werden lassen. Spargel, Schalotten und Chili darin
anbraten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Pfanne von der
Kochstelle nehmen. Wasser zugielen, THOMY Hollandaise Sauce

einrihren und zum Kochen bringen.

Bandnudeln zugeben und darin hei® werden lassen. Von der
Limette 1 EL Saft auspressen und 1 TL Schale fein abreiben und

zu der Spargelpasta-Pfanne geben.
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